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>[ Keşkül
Toplam 70 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 2/10

Süt, badem ve vanilyayla haz1rlanan kokulu Osmanl1 tatl1s1.

Malzemeler

• 1 litre Süt

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 0.8 su bardağ1 Badem

• 3 yemek kaş1ğ1 Pirinç unu

• 1 paket Vanilin

Yap1l1ş
1. Bademi rondoda ince çekin ve pirinç unuyla kar1şt1r1n.

2. Süt, şeker ve bademli kar1ş1m1 tencereye al1n.

3. Keşkülü k1s1k ateşte 15 dakika kar1şt1rarak pişirin.

4. Vanilini ekleyip 1 dakika kar1şt1r1n, aroma uçmas1n diye.

5. Kaselere paylaşt1r1p 40 dakika soğutun, yüzeyi düzgün kals1n.

PÜF  NOKTASI

Bademi ince çekin; tatl1da kumlu doku kalmaz.

SERVIS  ÖNERISI

File badem ve toz f1st1kla servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/keskul


