<MAKARNA & PILAV

Bolu Kegli Cevizli Erigte

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~332 kcal Aclllbar®b/10

Bolu kesli cevizli eriste, ev eristesini kes peyniri ve cevizle bulusturarak sade malzemeden ¢ok gucli bir
dag sofraslezzeti ¢lkarlr.

Malzemeler
« 350 gr Erigte
« 120 gr Kes peyniri
0.5 su bardagXeviz
* 30 gr Tereyagl
1 cay kas@iTTuz

Yap¥1

1. Baslanglplarak eristeyi haslaylmsuyunun birazlraylrin.

2. Tereyadlretitip eristeyi tavaya alln.

3. Sosu eristeyle bulusturmadan 6nce tuzunu kontrol edin.

4. Kes ve cevizi ekleyip 3 dakika kargtlraralslcalservis edin.

5. Erigtesini sosla 2 dakika tavada gevirin, kaplama ylzeye tutunsun.

6. Slcalservis edilirken susam, yesillik veya sosla tamamlay1n.

PUF NOKTASI

Eristeyi siizdikten sonra az haslama suyuyla bekletmek kesin daha rahat daglimaskafjlar.

SERVIS ONERISI

Uzerine ekstra ceviz serperek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kesli-cevizli-eriste-bolu-usulu



