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<r Kesme Çorbas1
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~188 kcal Açl1k bar1 6/10

Sivas usulü kesme çorbas1, ev eriştesi ve mercimeği ayn1 tencerede buluşturup k1vam1 yoğun tutan k1şl1k bir 
başlang1çt1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Kesme erişte

• 0.5 su bardağ1 Yeşil mercimek

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Salça

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Nane

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Yar1m su bardağ1 yeşil mercimeği 5 su bardağ1 suda 15 dakika haşlay1n.

2. 1 soğan ve 1 yemek kaş1ğ1 salçay1 tavada 3 dakika çevirin.

3. Salçal1 kar1ş1m1 tencereye ekleyip 2 dakika kaynat1n.

4. 1 su bardağ1 kesme erişteyi ekleyip 10 dakika pişirin.

5. 1 tatl1 kaş1ğ1 naneyi kar1şt1r1p 3 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Kesmeleri ince açmak mercimekle ayn1 sürede yumuşamalar1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak servis edin, üstüne nane serperek limonla sunun.

Alerjenler

Gluten
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