>HAMUR ISLERI

Hrzincan Kesme Kete

Toplam 95 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 30 dk

Orta ~244 kcal Aclllbarb/10

Erzincan kesme kete, yaglkatlarke firlndd zararnce dilimleriyle cay saatine de kahvaltlyala ¢lkan

geleneksel bir hamur isidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
« 220 ml Sut
« 1 paket Instant maya

1 cay kas@iTluz

Katlar igin

« 100 gr Tereyagl
Uzeriicin

* 1 adet Yumurta

YapH¥1

1. Baslangl@larak un, sut, maya ve tuzla yumusak bir hamur yogurup 30 dakika mayalandl1rin.

2. Hamuru ac¢lperitiimis tereyaglrslirerek rulo yapln.

3. Ruloyu dilimleyip tepsiye dizin ve Ustiine yumurta strin.

4. Hamuru kapatlrkerkenarlarjarmak ucuyla bastlrlig harg flrlndgkmaslin.

5. Tepsisini yaglaylparcalarfrallkdizin, slcakava aralarlndargecgsin.

PUF NOKTASI

Hamuru rulo yaptlktarsonra 10 dakika dinlendirmek dilimlerin firlndiha dizgin aclimaskaflar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip cay yanlnddlHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/kesme-kete-erzincan-firin



