>BEBZE YEMEKLERI

Bursa Kestaneli Kereviz Yahnisi

Toplam 46 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Orta ~214 kcal Aclllbar4/10

Bursa kestaneli kereviz yahnisi, kereviz ve kestaneyi hafif tatlbir sosta pisirerek narin, aromatik ve k§a
yak§an bir sebze yemegi sunar.

Malzemeler
* 2 adet Kereviz
¢ 200 gr Kestane
« 1 adet Sogan
» 2 yemek kasfiZeytinyagl
* 1.5 su bardagSu

Yap¥1

1. Baslanglplarak soganlyagda 4 dakika cevirin.
2. Kereviz ve kestaneyi ekleyip 5 dakika soteleyin.
3. Suyu ekleyip yemegi 20 dakika pisirin.

4. Kablndalcalsuyu veya sosu kenardan ekleyin.

5. Pistikten sonra 10 dakika dinlensin, et suyu kesilince d§arlakmasin.

PUF NOKTASI

Kestaneleri 6n haslama ile yumusatmak pisme siresini dengeler.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, Ustline dereotu serpip yanlndakmek sunun.

Alerjenler

Kuruyemis Kereviz

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kestaneli-kereviz-yahnisi-bursa-usulu



