<MAKARNA & PILAV

Kestanell Mantarl Pilav

Toplam 36 dk Haz1rllld dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~276 kcal Aclllbarb/10

Bolu usuli kestaneli mantarlilav, pirinci mantar ve kestaneyle bulusturarak misafirlik bir pilav hazlrlar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPiring

* 250 gr Mantar

* 150 gr Haslanm$ kestane
* 1 yemek kasfiTTereyagl

* 2.5 su bardagSu

Yap ¥l

1. Baslanglplarak pirinci ylkaylpreyaglnd& dakika gevirin.
2. Mantar ve kestaneyi ekleyip 3 dakika kavurun.

3. Suyu katlpilavil5 dakika pisirin.

4. Tenceresinde slcalsuyu ol¢ull ekleyin ve kapagkapatln.

5. Pilavlr8@ldakika demleyin, buhar tanelerin icine dengeli dagllsin.

PUF NOKTASI

Kestaneyi dnceden haslamak pilavda sert kalmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Kestaneli mantarlpilavdemlenince genis tabaga allgkestane parcalarlmgirincin Ustiine ¢lkarln.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kestaneli-mantarli-pilav-bolu-usulu



