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<Z Kestaneli Mantarl1 Pilav
Toplam 36 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Kolay ~276 kcal Açl1k bar1 5/10

Bolu usulü kestaneli mantarl1 pilav, pirinci mantar ve kestaneyle buluşturarak misafirlik bir pilav haz1rlar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 250 gr Mantar

• 150 gr Haşlanm1ş kestane

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2.5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Başlang1ç olarak pirinci y1kay1p tereyağ1nda 2 dakika çevirin.

2. Mantar ve kestaneyi ekleyip 3 dakika kavurun.

3. Suyu kat1p pilav1 15 dakika pişirin.

4. Tenceresinde s1cak suyu ölçülü ekleyin ve kapağ1 kapat1n.

5. Pilav1n1 8 dakika demleyin, buhar tanelerin içine dengeli dağ1ls1n.

PÜF  NOKTASI

Kestaneyi önceden haşlamak pilavda sert kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kestaneli mantarl1 pilav1 demlenince geniş tabağa al1p kestane parçalar1n1 pirincin üstüne ç1kar1n.

Alerjenler
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