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flursa Kestaneli Piring Kek

Toplam 75 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 43 dk 8 kisilik Orta ~226 kcal Aclllbar?/10

Bursa kestaneli piring kek, pirin¢ unlu hamuru kestane ile f1r1lnlayarddafif nemli ve zarif bir tatldilimi ¢lkarlr.

Malzemeler

* 2 su bardagPirin¢ unu

« 1 su bardagHaslanm§ kestane
e 1 su bardagisut

* 3 adet Yumurta

¢ 0.8 su bardagToz seker

Yap ¥l

1. F1rir8D°C'ye 1slvenkek kallbdmflayln.

2. Yumurta, sit ve sekeri 3 dakika ¢1rplkek sonmesin.

3. Piring unu ve dogranm$ kestaneyi spatulayla kar§1maekleyin.
4. Harckallbaokip yuzeyi dizeltin.

5. Keki 180°C f1rlnd® dakika pigirin.

6. Keki 15 dakika kallptalinlendirin, dilimler dagllmasln.

PUF NOKTASI

Kestaneleri iri k1lrmalkkekin icinde hissedilir parga blraklr.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip oda s1lcakj1lndaervis edin, yanlndaay sunun.

Alerjenler

Sut Yumurta Kuruyemis
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