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<0 Bursa Kestaneli Pirinç Kek
Toplam 75 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 43 dk 8 kişilik Orta ~226 kcal Açl1k bar1 2/10

Bursa kestaneli pirinç kek, pirinç unlu hamuru kestane ile f1r1nlayarak hafif nemli ve zarif bir tatl1 dilimi ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Pirinç unu

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş kestane

• 1 su bardağ1 Süt

• 3 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. F1r1n1 180°C'ye 1s1t1n ve kek kal1b1n1 yağlay1n.

2. Yumurta, süt ve şekeri 3 dakika ç1rp1n, kek sönmesin.

3. Pirinç unu ve doğranm1ş kestaneyi spatulayla kar1ş1ma ekleyin.

4. Harc1 kal1ba döküp yüzeyi düzeltin.

5. Keki 180°C f1r1nda 30 dakika pişirin.

6. Keki 15 dakika kal1pta dinlendirin, dilimler dağ1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kestaneleri iri k1rmak kekin içinde hissedilir parça b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip oda s1cakl1ğ1nda servis edin, yan1nda çay sunun.

Alerjenler

Süt Yumurta Kuruyemiş
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