<PATLILAR

Hestaneli Sit Helvasl

Toplam 36 dk Haz1rl1R dk - Pigirme 24 dk 6 kisilik Orta ~246 kcal Aclllbar?/10

Bursa usull kestaneli sut helvaslkavrulmus unlu muhallebiyi kestane parcalarlyldlrlnlayaraistii k1zarrgl
kremamsDir tatlsunar.

Malzemeler

4 su bardagsut

* 0.8 su bardagln

» 2 yemek kasfiTTereyagl
¢ 0.8 su bardagSeker

* 1 su bardagHaslanmg kestane

Yap¥1

1. Unu tereyaglnda dakika a¢lkenk kalana kadar kavurun.

2. St ve sekeri ekleyip 8 dakika muhallebi klvamlmgelene kadar pisirin.
3. Kestaneyi ekleyip 2 dakika kar§tlrlparcalar ezilmesin.

4. Kar§lnilrkablnaaylive ylzeyi spatulayla diizeltin.

5. 200°C flrlnda® dakika Ustl klzaran&adar pigirin.

6. Sut helvas1dP dakika dinlendirin, dilimler akmasln.

PUF NOKTASI

Unu a¢lKlndI&ngine kadar kavurmak tatllnkokusunu derinlestirir.

SERVIS ONERISI

TarclnldlBervis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis Sat
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