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<W Kestaneli Tavuk Kapama
Toplam 50 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 32 dk 4 kişilik Orta ~418 kcal Açl1k bar1 8/10

Bursa usulü kestaneli tavuk kapama, tavuğu tereyağl1 pirinç ve kestaneyle buluşturarak misafirlik bir ana 
yemek kurar.

Malzemeler

• 700 gr Tavuk but

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 150 gr Haşlanm1ş kestane

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 3 su bardağ1 Tavuk suyu

Yap1l1ş
1. Başlang1ç olarak tavuğu tavada 6 dakika mühürleyin.

2. Pirinç ve kestaneyi tereyağ1nda çevirip f1r1n kab1na al1n.

3. Kab1nda s1cak suyu veya sosu kenardan ekleyin.

4. Tavuk suyunu ekleyip yemeği 200 derecede 22 dakika pişirin.

5. Piştikten sonra 10 dakika dinlensin, et suyu kesilince d1şar1 akmas1n.

6. Servisinde koyu pişme suyunu ana malzemenin üzerine gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Kestaneyi önceden haşlamak pilavla ayn1 sürede yumuşak kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kestaneli tavuk kapamay1 s1cak tabakta sunup kestaneleri pirinç ve tavuklar1n üstüne al1n.
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