>HAMUR ISLERI

*rzurum Tava Ketesi

Toplam 48 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~294 kcal Aclllbarb/10

Erzurum tava ketesi; sttlii hamurun tereyaglnd&avrulmus un harclylaloldurulup kapakltavada iki yizu
altlmenge gelene kadar pisirildigi, Dogu Anadolu kahvaltllarlmficlu klasik ¢oregidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

e 1 su bardagsit

1 adet Yumurta

* 80 gr Tereyagl

« 1 tatlkas@TTuz

¢ 0.5 su bardagXKavrulmus un (i¢ harg)

¢ 1 adet Yumurta sarlsl

YapX1

1. Un, sit, yumurta (sarlslirme i¢in ayrllrmkalan), tuz ve eritiimis tereyaglniarlsiogurma kablnddirlestirip
6 dakika ¢al§lnpUriizstiz hamuru Uzeri 6rtili 15 dakika dinlendirin.

2. Kalan tereyaglralyrtavada orta-k1sHteste eritip kavrulmus unu flnd1kekuya gelene kadar 5 dakika
kavurun; i¢c har¢ hazlr.

3. Hamuru bezelere bélip her birini yufka inceliginde a¢lniizerine i¢c harcyaylkatlayln.

4. Ustyiizlerini ayrllaryumurta sarlslytarcalay kapakltavada orta-k1sHteste 14 dakika iki yiizii altlmmenge
gelene kadar pigirin.

5. Tavadan all8 dakika dinlendirip dilimleyerek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Klasik Erzurum kete i¢ harctereyaglnd&avrulmus un (kavurmac). Beyaz un tereyaglndarta-k1sHteste
surekli kar§tlraraklnd1lksekuya gelene kadar 8 dakika kavrulur. Mayalhamur degil, sade hamur kullan1lI1r.

SERVIS ONERISI

Slcaketeleri dilimleyip tabaga allnyanlnav peyniri, dilim domates ve demli cayla Erzurum kahvaltkofrasinl
tamamlayln.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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