<KAHVALTILIKLAR

¥Odahan Kete KigTlava

Toplam 16 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar®b/10

Ardahan kete kiglXava, kuru keteyi tereyagde sitle yumusatarak slcake doyurucu bir yayla kahvaltflna
donasturdr.

Malzemeler

* 300 gr Kete

e 1 su bardagsit

« 25 gr Tereyagl

* 0.3 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Yapmadan once ana malzemeleri aylrig]lcaladlmlaslrasindaama yaplimastiye tezgahdiizenleyin.
2. Keteyi iri parcalaylnhazltutun.
3. St ve tereyaglyldavaya alln.

4. Kar§ln@ldakika 1s1shpvis edin.

o

Parcalarillt&baklara allnyanindaayla hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Keteyi iri pargalamak tavada daha iyi doku blraklr.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, yanlndaay ve peynir sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kete-kirigi-tava-ardahan-usulu



