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<n Khanom Krok
Toplam 45 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~210 kcal Açl1k bar1 2/10

Tay sokak tatl1s1 khanom krok, pirinç unu ve hindistan cevizi sütüyle küçük tavada kremams1 pişer.

Malzemeler

• 180 gr Pirinç unu

• 450 ml Hindistan cevizi sütü

• 80 gr Şeker

• 2 dal Taze soğan

Yap1l1ş
1. Pirinç unu, şeker ve hindistan cevizi sütünü pürüzsüz ç1rp1n.

2. Harc1 10 dakika dinlendirin, un s1v1y1 eşit çeksin.

3. Küçük gözlü tavay1 orta ateşte 3 dakika 1s1t1n.

4. Gözleri yağlay1p harc1 yar1ya kadar dökün.

5. 15 dakika kenarlar1 k1zarana kadar pişirin.

6. Kaş1kla ç1kar1p s1cak servis edin, kenarlar k1r1lmas1n diye.

PÜF  NOKTASI

Tavay1 iyice 1s1tmak kenarlar1n ç1t1r, iç k1sm1n kremams1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Taze hindistan cevizi parçalar1yla s1cak servis edin.
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