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<\ Khao Soi
Toplam 50 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 30 dk 4 kişilik Orta ~560 kcal Açl1k bar1 7/10

Chiang Mai'nin sar1 köri çorbas1; tavuk, erişte ve ç1t1r erişte ayn1 kasede buluşur.

Malzemeler

• 600 gr Tavuk but

• 350 gr Yumurtal1 erişte

• 2 yemek kaş1ğ1 Sar1 köri macunu

• 400 ml Kokos kremas1

• 2 adet Lime

Yap1l1ş
1. 600 gr tavuk budu ve 350 gr yumurtal1 erişteyi haz1rlay1n.

2. 2 yemek kaş1ğ1 köri macununu yağda 2 dakika kavurun.

3. Tavuk ve 400 ml kokos kremas1n1 ekleyip 25 dakika pişirin.

4. Erişteyi ayr1 tencerede paket süresine göre haşlay1n.

5. Kaseye erişteyi al1n, üstüne tavuklu köri suyunu dökün.

6. Lime suyunu servis an1nda s1k1n, kremal1 çorba ferahlas1n.

PÜF  NOKTASI

Eriştenin bir k1sm1n1 ç1t1r üstlük için ay1r1n; kaseye son anda ekleyin.

SERVIS  ÖNERISI

Lime, k1rm1z1 soğan ve turşu hardal yaprağ1 ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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