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>^ Kimchi Jeon
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~184 kcal Açl1k bar1 3/10

Kimchi jeon, kimchiyi ince bir hamurla tavada k1zartarak Kore sokak usulü ekşi ac1 bir pankek ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Kimchi

• 1 su bardağ1 Un

• 0.8 su bardağ1 Su

• 2 dal Taze soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Un, su ve kimchi suyunu ç1rparak ak1şkan pankek hamuru haz1rlay1n.

2. Kimchiyi doğray1p hamura ekleyin ve tavaya ince bir tabaka yay1n.

3. Pankekin alt yüzü k1zar1nca geniş spatulayla tek parça halinde çevirin.

4. Toplam 8 dakika pişirin ve dilimleyerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kimchi suyundan 1 yemek kaş1ğ1 eklemek hamura daha canl1 renk verir.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip s1cak servis edin, yan1nda soya dip sosu bulundurun.

Alerjenler

Gluten
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