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>b Kimchili Pirinç Mücveri
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 3 kişilik Kolay ~238 kcal Açl1k bar1 3/10

Kore usulü kimchili pirinç mücveri, artan pirinci kimchi ve yumurtayla bağlayarak d1ş1 k1zarm1ş, içi yumuşak 
bir at1şt1rmal1k yapar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Pişmiş pirinç

• 1 su bardağ1 Kimchi

• 2 adet Yumurta

• 2 dal Taze soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Susam yağ1

Yap1l1ş
1. Kimchiyi süzüp küçük parçalar halinde doğray1n ve fazla suyunu ay1r1n.

2. Pirinç, yumurta, kimchi ve taze soğan1 birbirini tutacak şekilde kar1şt1r1n.

3. Harc1 susam yağl1 tavaya kaş1kla b1rak1p küçük mücverler halinde yay1n.

4. Mücverleri 8-10 dakika iki yüzü k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kimchinin suyunu süzmek mücverin tavada dağ1lmadan k1zarmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Soya soslu dip ile s1cak servis edin.

Alerjenler

Susam Yumurta
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