<CORBALAR

¥onya KirazlTTarhana Corbas1

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 5 kisilik Kolay ~146 kcal Aclllbar4/10

Konya kirazltarhana gorbasltarhanayXkuru kirazla pisirerek bozk1lmutfaglndafif meyvemsi, eksi ve slcak
bir baslangld&azandlrlr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagTrarhana

¢« 0.5 su bardagXuru kiraz
*«11tSu

* 10 gr Tereyagl

YapH¥1

1. 1 subardagtarhanayll su bardagkoguk suyla purizsiiz agln.
2. TarhanayXkalan suyla tencereye all{d2 dakika kargtlraralpigirin.
3. Yarlnsu bardagXkuru kirazkucik dograyln.

4. Kiraz ve 10 gr tereyaglrekleyip 3 dakika pisirin.

5. Meyve tadXorbaya gegsin diye 5 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Kirazok 6nceden eklememek ¢orbada tamamen daglimasiinier.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalkerin, Ustiine nane serperek yanlndakmek sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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