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<r Konya Kirazl1 Tarhana Çorbas1
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 5 kişilik Kolay ~146 kcal Açl1k bar1 4/10

Konya kirazl1 tarhana çorbas1, tarhanay1 kuru kirazla pişirerek bozk1r mutfağ1na hafif meyvemsi, ekşi ve s1cak 
bir başlang1ç kazand1r1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Tarhana

• 0.5 su bardağ1 Kuru kiraz

• 1 lt Su

• 10 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. 1 su bardağ1 tarhanay1 1 su bardağ1 soğuk suyla pürüzsüz aç1n.

2. Tarhanay1 kalan suyla tencereye al1p 12 dakika kar1şt1rarak pişirin.

3. Yar1m su bardağ1 kuru kiraz1 küçük doğray1n.

4. Kiraz ve 10 gr tereyağ1n1 ekleyip 3 dakika pişirin.

5. Meyve tad1 çorbaya geçsin diye 5 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Kiraz1 çok önceden eklememek çorbada tamamen dağ1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak verin, üstüne nane serperek yan1nda ekmek sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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