<KAHVALTILIKLAR

Jhabzon KirmPBdancar M1hlama

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 3 kisilik Kolay ~264 kcal Aclllbar®b/10

Trabzon k1rmjeihcar M1hlamamlstinlu peynirli tavayancarla renklendirerek kahvaltlyayogun, uzayan
ve canlXenkli bir tabak taslr.

Malzemeler

* 4 yemek kasM1slinu

« 180 gr Kolot peyniri

¢ 1 adet Haslanmg pancar
* 25 gr Tereyagl

1 su bardagSu

Yap¥1

1. Kullanllacakaplarhazilrlaylhamur veya yumurta bekleyip dokusunu kaybetmesin.
2. Tavaybrta ateste 2 dakika 1sltilktemas yapgmaslmiye yiizeyi yaglayln.

3. Tereyaglndanlstinunu 1 dakika gevirin.

4. Su ve rendelenmis pancarkkleyip klvanverin.

5. Peyniri katlperiyene kadar kar§tlraralservis edin.

6. Tamamlanlnca dakika dinlendirin, i¢ slcakltengelensin diye sonra dilimleyin.

PUF NOKTASI

Pancar®Bnceden haslaylgklemek mlhlamanZokusunu suland1lrmadamenk verir.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndanls&kmegi ve cay sunun.

Alerjenler

Sat Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kirmizi-pancar-mihlama-trabzon-usulu



