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<k Kladdkaka
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 8 kişilik Kolay ~266 kcal Açl1k bar1 2/10

Kladdkaka, kakaolu hamuru portakal kabuğuyla f1r1nlayarak d1ş1 set, ortas1 yoğun ve yap1şkan bir İsveç keki 
haz1rlar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Kakao

• 2 adet Yumurta

• 75 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Portakal kabuğu

Yap1l1ş
1. F1r1n1 175°C'ye 1s1t1n ve kal1b1 yağl1 kağ1tla haz1rlay1n.

2. Yumurta ve şekeri 2 dakika ç1rp1n, kek fazla kabarmas1n.

3. Kakao, un, portakal kabuğu ve eritilmiş tereyağ1n1 ekleyin.

4. Hamuru kal1ba döküp yüzeyi eşit yay1n.

5. Keki 16 dakika pişirin, ortas1 nemli kalmal1.

6. Kladdkakay1 25 dakika soğutun, dilim keserken merkezi akmas1n.

PÜF  NOKTASI

Keki tam kurumadan f1r1ndan almak ortas1n1n karakteristik yumuşakl1ğ1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda krema ya da dondurma sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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