<PATLILAR

Hdaddkaka

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Kolay ~266 kcal Aclllbar?/10

Kladdkaka, kakaolu hamuru portakal kabuguyla firinlayaralgset, ortasyyogun ve yapgkan bir isvec keki
hazirlar.

Malzemeler

e 1 su bardagln

0.5 su bardagXKakao

2 adet Yumurta

* 75 gr Tereyagl

« 1 tatlkasf@Portakal kabugu

Yap¥1

1. Flritvb°C'ye 1slvbrkalllyhglkagltldazlrlayln.

2. Yumurta ve sekeri 2 dakika ¢1rplkek fazla kabarmasin.
3. Kakao, un, portakal kabugu ve eritilmis tereyaglrekleyin.
4. Hamuru kallbalokip ylzeyi esit yayln.

5. Keki 16 dakika pisirin, ortashemli kalmall.

6. KladdkakayR5 dakika sogutun, dilim keserken merkezi akmasin.

PUF NOKTASI

Keki tam kurumadan flrlndaimak ortaslnkarakteristik yumusakl@lrkbrur.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, yanlnd&rema ya da dondurma sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kladdkaka-portakalli-isvec-usulu



