>HAMUR ISLERI

ol Boregi

Toplam 95 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 40 dk 8 kisilik Orta ~460 kcal Aclllbar®/10

Peynirli harcgla sarllaryufkalarinepsiye spiral dizildigi klasik borek.

Malzemeler
5 adet Yufka
« 350 gr Beyaz peynir
0.5 demet Maydanoz
Sos igin
¢ 1 su bardagsut
« 0.5 su bardagS1whg

* 1 adet Yumurta

YapH¥1l
1. Baslanglplarak peynir ve maydanozu kar§tlrln.

2. Yufkalarsoslaylpeynirli hargla rulo sarln.

3. Tenceresinde slviyalzemelerin hizasln&adar ekleyin.

4. RulolarXepsiye dizip 180°C f1rind@®-35 dakika pisirin.

5. 5 dakika dinlensin, slcakltkalzemenin icine dengeli dagllsin.

6. Servisinde Ustline taze ot veya klzgMag gezdirin.

PUF NOKTASI

Yufkalarkosladlktarsonra bekletmeden sarlnfazla yumusayan yufka y1rtllir.

SERVIS ONERISI

Cayla slcakeya 1llHervis edin.
Alerjenler
Gluten Sat Yumurta
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