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Peynirli harçla sar1lan yufkalar1n tepsiye spiral dizildiği klasik börek.

Malzemeler

• 5 adet Yufka

• 350 gr Beyaz peynir

• 0.5 demet Maydanoz

Sos için

• 1 su bardağ1 Süt

• 0.5 su bardağ1 S1v1 yağ

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Başlang1ç olarak peynir ve maydanozu kar1şt1r1n.

2. Yufkalar1 soslay1p peynirli harçla rulo sar1n.

3. Tenceresinde s1v1y1 malzemelerin hizas1na kadar ekleyin.

4. Rulolar1 tepsiye dizip 180°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

5. 5 dakika dinlensin, s1cakl1k malzemenin içine dengeli dağ1ls1n.

6. Servisinde üstüne taze ot veya k1zg1n yağ gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Yufkalar1 soslad1ktan sonra bekletmeden sar1n; fazla yumuşayan yufka y1rt1l1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çayla s1cak veya 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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