<KAHVALTILIKLAR

Shabzon Kolotlu M1sEkmegi

Toplam 70 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Kolay ~228 kcal Aclllbar®b/10

Trabzon kolotlu m1sg&kmedgi, m1stinu hamurunun eriyen kolot peyniriyle zenginlestigi, Karadeniz
sofralarlnddem kahvaltlydnhem ana yemege eslik eden guclu bir ekmektir.

Malzemeler

¢ 2 su bardagM1stinu
e 1 su bardagln

« 200 gr Kolot peyniri
e 1.5 su bardagSu

* 30 gr Tereyagl

Yap¥1

1. Yapmadan 6nce ana malzemeleri aylrigslcaladlmlaslrasindaama yaplimastiye tezgahdizenleyin.
2. M1slinu, un ve suyu kar§tlraralkoyu bir hamur hazlrlayln.

3. Rendelenmis kolot peynirini ekleyip tepsiye yayln.

4. Ekmegi 190°C f1lrind®®D dakika pisirip tereyaglylaervis edin.

5. Klvandturunca servis edin, fazla bekletmek peynirli dokuyu sertlestirir.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok clvBdrakmamalpeynirin tabana ¢cokmeden esit daglimaslnerdlmailur.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip tereyaglylalcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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