<PATLILAR

HKOmbe

Toplam 60 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 25 dk 10 kisilik Orta ~260 kcal Aclllbar?/10

Hatay'lrbaharatibayram kurabiyesi, mahlep ve susamla kallptaekil allgk1tprser.

Malzemeler
¢ 4 su bardagln
« 200 gr Tereyagl
1 su bardagSeker
1 adet Yumurta
* 1 cay kas@iMahlep

* 0.5 su bardagSusam

Yap§1

1. Tereyaglseker ve yumurtayB dakika krema gibi ¢1lrpln.

2. Un, mahlep ve kabartlcEKleyip ele yapgmayan hamur yogurun.
3. Hamuru 15 dakika dinlendirin, kallptaatlamasin.

4. Parcalarsusama bulaylgkombe kallblytgekillendirin.

5. Kombeleri 180°C flrind dakika pisirin.

6. Tepside 10 dakika bekletin, slcakalde k1rllmasln.

PUF NOKTASI

Hamuru kallb@astlrmadardnce susama bulaylngesen daha net ¢lkar.

SERVIS ONERISI

Cay veya kahve yanlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fkombe



