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Toplam 60 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 25 dk 10 kişilik Orta ~260 kcal Açl1k bar1 2/10

Hatay'1n baharatl1 bayram kurabiyesi, mahlep ve susamla kal1pta şekil al1p k1t1r pişer.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 200 gr Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Şeker

• 1 adet Yumurta

• 1 çay kaş1ğ1 Mahlep

• 0.5 su bardağ1 Susam

Yap1l1ş
1. Tereyağ1, şeker ve yumurtay1 3 dakika krema gibi ç1rp1n.

2. Un, mahlep ve kabart1c1y1 ekleyip ele yap1şmayan hamur yoğurun.

3. Hamuru 15 dakika dinlendirin, kal1pta çatlamas1n.

4. Parçalar1 susama bulay1p kömbe kal1b1yla şekillendirin.

5. Kömbeleri 180°C f1r1nda 24 dakika pişirin.

6. Tepside 10 dakika bekletin, s1cak halde k1r1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Hamuru kal1ba bast1rmadan önce susama bulay1n; desen daha net ç1kar.

SERVIS  ÖNERISI

Çay veya kahve yan1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Susam
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