>HAMUR ISLERI

Xonya BlcakArasl

Toplam 109 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Zor ~640 kcal

Konya blcalaraslblcaklance klylieti domates, biber ve mayalhamurla tas flrtadlndaisiren ince bir
yoresel pidedir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 310 ml llllsu
* 5 gr instant maya
10 grTuz
« 2 yemek kasiZeytinyagl
ic harg icin
* 500 gr Dana kugbas1l
2 adet Domates
« 3 adet Yesil biber
1 adet Kuru sogan
* 1 cay kas@Pul biber
0.5 cay kas@Karabiber
« 1 tatikas@uz

YapH1

1. Un, 118k, maya, tuz ve zeytinyaglylayumusak hamur yogurun.

2. Hamuru 45 dakika mayalandlrln.

3. Dana etini blcaklazok kiigik dograyln.

4. Domates, biber ve soganince dograylpet, pul biber, karabiber ve tuzla kar§tlrin.
5. Hamuru 4 bezeye aylrizun ince acln.

6. Etli harchamurun Ustlne ince ve esit yayln.

7. Pideleri 250°C f1lrlnd2 ila 14 dakika pisirin.

8. Blcalaraslmilimleyip ayranla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Eti klymayibi ezmeden blcakl&lciik dogramak blcakaraslnf&sltiokusunu verir.



SERVIS ONERISI

Ayran, sumaklsogan ve ¢coban salatayla flrlndaikaglkmazservis edin.

Alerjenler

Gluten
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