>HAMUR ISLERI

Konya Etli Ekmek

Toplam 90 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~540 kcal Aclllbar1//10

Etli ekmek, ince ve uzun hamurun Ustiine klymagdomates, biber, sogan ve maydanozlu harg yayllarak
yuksek 1slgaser.

Malzemeler

e 4 su bardagln

¢ 1.5 su bardaglllisu

« 1 tatlkas@ Kuru maya
* 400 gr Dana klyma
1 adet Sogan

1 adet Domates

« 2 adet Yesil biber

« 0.3 demet Maydanoz
* 3 yemek kas@ilS1yhg
1 cay kasiTTuz

0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Un, su, maya ve tuzla yumusak hamur yogurun.

2. Hamuru 30 dakika mayaland1rln.

3. Sogan, domates, biber ve maydanozu ¢ok ince dogray1n.
4. Sebzeleri klymayag, tuz ve karabiberle kargtlrin.

5. Hamuru doért bezeye aylrizun ince acgln.

6. Klymallrchamurun Ustiine ince tabaka halinde yayln.

7. Etli ekmekleri 240°C f1rlnd£-15 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru cok ince agmak k1sgisirme siresinde tabanlrgltkalmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Limon, kdz biber, ayran ve maydanozla uzun dilimler halinde servis edin.

Alerjenler
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