<WAVUK YEMEKLERI

HKrean Fried Chicken

Toplam 55 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal AclllbarB/10

Seul tarzZXift k1zarratavuk, gochujangllarlak sosuyla ¢ltte yapgkan bir tabak olur.

Malzemeler

* 800 gr Tavuk kanat

« 1 su bardagM1shisastasl
» 2 yemek kasfilGochujang
» 2 yemek kasfiISoya sosu

* 1 yemek kasfilSusam

1 cay kas@TTuz

Yap§1

1. Tavuklarkurulaylntuzlaylrve nisasta kar§lmlreer tarafkaplanacak sekilde bulayln.
2. Yagu65°C'ye 1lslvertavuklarilk turda 8 dakika klzartln.

3. Tavuklarlel 1zgarad& dakika dinlendirin, buhar1kskin kaplama gevrek kals1n.

4. Yagu80°C'ye ¢clkarMe tavuklarikinci turda 5 dakika klzartln.

5. Gochujang, soya sosu, sarlmsake balB dakika parlak sos olana kadar kaynatln.

6. Tavuklarklcalsosla ince kaplaylive susamla hemen servis edin.

7. Sosu kallrsirmeyin, boylece cift k1zarmkaplama servis slraslndgevrekligini korur.

PUF NOKTASI

Tavugu iki kez k1zartlitk pisirme eti, ikinci pisirme kabugu ¢ltyapar.

SERVIS ONERISI

Susam ve taze soganla servis edin.

Alerjenler

Soya Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/korean-fried-chicken



