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>W Kornişonlu Yumurta Salatas1
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~168 kcal Açl1k bar1 3/10

Kocaeli usulü kornişonlu yumurta salatas1, haşlanm1ş yumurtay1 kornişon ve yoğurtlu sosla buluşturarak 
ferah, tuzlu ve kahvalt1l1k bir salata yapar.

Malzemeler

• 4 adet Yumurta

• 6 adet Kornişon turşu

• 0.8 su bardağ1 Yoğurt

• 0.3 demet Dereotu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Yumurtalar1 kaynar suda 9 dakika haşlay1n, soğuk suya al1p kabuklar1n1 soyun.

2. Kornişonlar1 küçük küp doğray1n, fazla turşu suyunu süzün.

3. Yumurta sar1lar1n1 yoğurt, hardal, zeytinyağ1 ve karabiberle ezin.

4. Yumurta beyazlar1n1 küp doğray1n, kornişon ve dereotuyla sosun içine kat1n.

5. Tuzunu turşuya göre ayarlay1n, ekmek üstü ya da marul yaprağ1nda soğuk servis edin.

6. Yumurta kar1ş1m1n1 8 dakika buzdolab1nda bekletin, kornişon tuzu sosa dengeli geçsin.

7. Servis öncesi dereotunu yenileyin, yeşil aroma ağ1r yumurta kokusunu bast1rs1n.

PÜF  NOKTASI

Yumurtay1 8 dakika haşlamak salatada diri bir sar1 merkez b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Tabağa kar1şt1r1lmam1ş sos + malzeme katlar1 halinde dağ1t1p servis öncesi yavaşça kar1şt1r1n.

Alerjenler

Süt Yumurta Gluten Hardal
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