<ATISTIRMALIKLAR

XKorokke

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Orta ~280 kcal Aclllbar4/10

Japon kasap vitrinlerinde sllgorilen korokke, patates puresi ve pane kabuguyla hafif tatlbir ¢1t1nékir.

Malzemeler
* 4 adet Patates
« 1 adet Sogan
« 1 su bardagXGaleta unu
2 adet Yumurta
* 2 su bardagAycicek yagl
0.5 cay kas§TTuz

Yap§1

1. 4 patatesi kabuklarlyl®2 dakika haslaylsoyun ve ezin.

2. Sogankucuk dograyld yemek kasfiyagda 5 dakika kavurun.

3. Patates ve soJanltuzla yogurup oval kéfteler yapln.

4. Kaofteleri yumurtaya ve galeta ununa bulaylnkaplama yagda daglimasln.
5. 170°C yagda 4 dakika altlmenk alana kadar k1zartizdirn.

6. Sosu ayrderin, yoksa galeta kaplamasXkervis dncesi yumusar.

PUF NOKTASI

Patates puresi tamamen sogursa pane katmanXaha diizgln tutunur.

SERVIS ONERISI

Yanlnance klylkahana ve tonkatsu sosuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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