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>À Tekirdağ Koruklu Peynir Ezmesi
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~142 kcal Açl1k bar1 1/10

Tekirdağ koruklu peynir ezmesi, beyaz peyniri koruk suyu ve zeytinyağ1yla açarak bağ sofralar1na tuzlu, 
ekşi ve sürülebilir bir meze haz1rlar.

Malzemeler

• 200 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Koruk suyu

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kekik

Yap1l1ş
1. Beyaz peyniri çatalla ezin, zeytinyağ1n1 yavaşça içine kar1şt1r1n.

2. Koruk suyunu azar azar ekleyip ezmeyi hafif ekşi k1vama getirin.

3. Kekiği içine serpip kar1ş1m1 tekrar ezerek homojen hale getirin.

4. Ezmeyi servis tabağ1na bast1rarak al1n, yüzeyini düzeltin.

5. Koruklu peynir ezmesini soğuk meze gibi servis edin.

PÜF  NOKTASI

Koruk suyunu azar azar eklemek k1vam1 fazla inceltmeden denge kurar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, yan1nda k1zarm1ş ekmek ve zeytin bulundurun.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/koruklu-peynir-ezmesi-tekirdag-usulu


