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<j Kourabiethes
Toplam 47 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 22 dk 8 kişilik Orta ~230 kcal Açl1k bar1 2/10

Yunan bademli kurabiyesi pudra şekeri örtüsüyle ağ1zda dağ1lan bayram lokmas1na dönüşür.

Malzemeler

Hamur için

• 350 gr Un

• 220 gr Tereyağ1

• 120 gr Badem

• 150 gr Pudra şekeri

Yap1l1ş
1. Tereyağ1 ve pudra şekerini 4 dakika kabarana kadar ç1rp1n.

2. Un ve bademi ekleyip yumuşak kurabiye hamuru haz1rlay1n.

3. Hamuru 15 dakika soğutun, kurabiyeler yay1lmas1n diye.

4. Ceviz büyüklüğünde parçalar kopar1p tepsiye aral1kl1 dizin.

5. Kurabiyeleri 170°C f1r1nda 22 dakika pişirin.

6. Il1kken pudra şekerine bulay1n, tamamen soğuyunca ikinci kez kaplay1n.

PÜF  NOKTASI

Ocaktan ald1ktan sonra 3 dakika dinlendirmek aroma bileşenlerinin birleşmesine zaman tan1r.

SERVIS  ÖNERISI

Oda s1cakl1ğ1nda servis edin, yan1nda kahve ya da çay sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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