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0z M1slEdquites Kase

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~184 kcal AclllbarB/10

Meksika usulii kz m1skhuites kase, tane mlslimie, peynir ve acbiberle kargtlraralsokak lezzetini kaglkla
yenir hale getirir.

Malzemeler
e 3 su bardagTfane mislr
« 100 gr Beyaz peynir
» 2 yemek kasfiLime suyu
» 2 yemek kasfiMayonez
0.5 cay kasfilAc1oz biber
« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Mlsfanelerini tavaya allnylksek ateste 6 dakika yer yer klzaran&adar kavurun.
2. Koz tadlkamlshrdakika 1l1tdhcalkallrsanayonezli sos ayrllir.

3. Yogurt, az mayonez, lime suyu, acbiber ve tuzu kargtlrin.

4. M1ls%okla birlestirin, kisnis ve taze sogan ekleyin.

5. Peynir kigllime dilimi ve toz biberle kase icinde servis edin.

6. M1lstatada tek kat tutun, tane yuzeyi renk alslrdiye sllkargtlrmayln.

7. Peynir ve lime dilimini servis anlndakleyin, slcaknlspeyniri tamamen eritmesin.

PUF NOKTASI

M1syiksek ateste klsaevirmek k6z aromasverir.

SERVIS ONERISI

Lime dilimleriyle 1l1Hervis edin.

Alerjenler

Sit Yumurta
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