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<= Köz M1s1rl1 Esquites Kase
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~184 kcal Açl1k bar1 3/10

Meksika usulü köz m1s1rl1 esquites kase, tane m1s1r1 lime, peynir ve ac1 biberle kar1şt1rarak sokak lezzetini kaş1kla 
yenir hale getirir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Tane m1s1r

• 100 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 0.5 çay kaş1ğ1 Ac1 toz biber

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. M1s1r tanelerini tavaya al1n, yüksek ateşte 6 dakika yer yer k1zarana kadar kavurun.

2. Köz tad1 ç1kan m1s1r1 5 dakika 1l1t1n, s1cak kal1rsa mayonezli sos ayr1l1r.

3. Yoğurt, az mayonez, lime suyu, ac1 biber ve tuzu kar1şt1r1n.

4. M1s1r1 sosla birleştirin, kişniş ve taze soğan ekleyin.

5. Peynir k1r1ğ1, lime dilimi ve toz biberle kase içinde servis edin.

6. M1s1r1 tavada tek kat tutun, tane yüzeyi renk als1n diye s1k kar1şt1rmay1n.

7. Peynir ve lime dilimini servis an1nda ekleyin, s1cak m1s1r peyniri tamamen eritmesin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r1 yüksek ateşte k1sa çevirmek köz aromas1 verir.

SERVIS  ÖNERISI

Lime dilimleriyle 1l1k servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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