>HAMUR ISLERI

Klroppkakor

Toplam 85 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Zor ~430 kcal Aclllbar®/10

isvec kroppkakor, patates hamuruna etli i¢ doldurulan yuvarlak haglama kéftelerdir.

Malzemeler

Hamur igin
« 1 kg Patates
* 200 gruUn
* 300 gr Dana eti
* 60 gr Tereyagl
« 1 tatikas@Tuz

Yapi1
1. Patatesleri 25 dakika yumusayana kadar haslayln.

2. Patatesleri slizlip 12 dakika sogutun, nisastastoparlansin.

3. Patatesi ezin, un ve tuzla elde tutulur bir hamur yap1n.

4. Etliici kiguk porsiyonlara aylrMe patates hamuruyla kapatln.

5. Kroppkakor kéftelerini kaynar suda 20 dakika haslay1n.

6. Kofteleri delikli kepceyle allrve tereyagla da sosla slcalservis edin.

7. Kroppkakorlariist Giste ymaylnbdylece patates hamuru kendi buharlylazilmez.

PUF NOKTASI

Patatesi tamamen sogutup ezin; slcalpatates hamuru yapgkanlastlrlr.

SERVIS ONERISI

Tereyagde yaban mersini receliyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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