<PATLILAR

%unafa Arap Usuli

Toplam 102 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 47 dk 8 kisilik Zor ~420 kcal Aclllbar?/10

Ortadogu pastanelerinden kaday1fiuzsuz peynir ve portakal cicegi serbetiyle katmanlanan slcakatll.

Malzemeler

Tatlicin
* 500 gr Tel kaday1f
180 gr Tereyagl
* 350 gr Tuzsuz peynir
0.5 su bardaglAntep f1gj1

Serbeticin
* 2 su bardagSeker
¢ 1.5 su bardagiSu

Yap¥1

1. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlgerbet hazlrlayln.
2. Kadaylféreyaglyldarmanlaylnkuru tel kalmasin.

3. Kadaylfyarlstaefsiye bastlrieyniri esit yayln.

4. Kalan kadaylkhpatlpylizeyi slklcHizleyin.

5. Kunafayll80°C flrin&2 dakika klzaran&adar pigirin.

6. SlcakatllydlHerbet dokin, peynir katmankertlesmesin.

PUF NOKTASI

Serbeti slcakatllya |ltokiin; kadayl€ltgdikbrur.

SERVIS ONERISI

Antep flgjlylaslcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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