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<i Kürtőskalács
Toplam 110 dk Haz1rl1k 60 dk · Pişirme 18 dk 8 kişilik Zor ~330 kcal

Kürtőskalács, mayal1 tatl1 hamurun silindire sar1l1p şekerle karamelleştiği, d1ş1 ç1t1r içi yumuşak Macar sokak 
tatl1s1d1r.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Un

• 250 ml Süt

• 7 gr İnstant maya

• 80 gr Toz şeker

• 1 adet Yumurta

• 60 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Kaplama için

• 40 gr Eritilmiş tereyağ1

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

• 0.5 su bardağ1 Ceviz içi

Yap1l1ş
1. Il1k süt, maya ve şekerin yar1s1n1 kar1şt1r1p 10 dakika köpürtün.

2. Un, yumurta, tuz, tereyağ1 ve mayal1 sütle yumuşak hamur yoğurun.

3. Hamuru 50 dakika mayaland1r1n.

4. Hamuru aç1p uzun şeritler kesin, yağlanm1ş metal silindirlere hafif bindirerek sar1n.

5. Üstlerine eritilmiş tereyağ1 sürüp şekerli tarç1na bulay1n.

6. 200°C f1r1nda 16-18 dakika, çevirerek karamelleşene kadar pişirin.

7. Ceviz k1r1ğ1na bulay1p silindirden ç1kar1n ve 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamur şeritlerini hafif bindirerek sarmak pişerken aç1lmas1n1 engeller.

SERVIS  ÖNERISI

Tarç1nl1 şeker, ceviz k1r1ğ1 veya kakao kaplamas1yla 1l1k servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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