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Ş1rnak kuru biberli lorlu bazlama, bazlamay1 lor ve kuru biberle doldurarak taş1nabilir ve doyurucu bir öğün 
haz1rlar.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 150 gr Lor peyniri

• 2 adet Kuru biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Kullan1lacak kaplar1 haz1rlay1n, hamur veya yumurta bekleyip dokusunu kaybetmesin.

2. Kuru biberi 5 dakika s1cak suda bekletin.

3. Biberi lorla kar1şt1r1n, haz1r tutun.

4. Bazlamay1 doldurup tavada 4 dakika 1s1t1n.

5. Tamamlan1nca 3 dakika dinlendirin, iç s1cakl1k dengelensin diye sonra dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Kuru biberi 5 dakika s1cak suda bekletmek içe daha rahat kar1şmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin, yan1nda ayran ve domates dilimleri sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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