>HAMUR ISLERI

Zrnakkuru Biberli Lorlu Bazlama

Toplam 20 dk HazlrlR dk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~266 kcal Aclllbarb/10

Slrnalkuru biberli lorlu bazlama, bazlamaylor ve kuru biberle doldurarak taglnabilive doyurucu bir 6gtn
hazlrlar.

Malzemeler
* 2 adet Bazlama
« 150 gr Lor peyniri
* 2 adet Kuru biber
* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. Kullanllacakaplarhazirlaylhamur veya yumurta bekleyip dokusunu kaybetmesin.

2. Kuru biberi 5 dakika s1calsuda bekletin.

w

Biberi lorla kargtlrlhazltutun.
4. BazlamayMoldurup tavada 4 dakika 1s1tln.

5. Tamamlanlnca& dakika dinlendirin, i¢ slcakltengelensin diye sonra dilimleyin.

PUF NOKTASI

Kuru biberi 5 dakika s1calsuda bekletmek ice daha rahat kargmasilrshglar.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndayran ve domates dilimleri sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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