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Gaziantep kuru domatesli firik çorbas1, firik bulguru kuru domates ve nane ile kaynatarak dumanl1, canl1 ve 
tok bir Güneydoğu çorbas1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Firik bulgur

• 6 adet Kuru domates

• 1 adet Soğan

• 1 çay kaş1ğ1 Nane

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 6 kuru domatesi s1cak suda 10 dakika yumuşat1n.

2. 1 soğan1 4 dakika çevirin.

3. 1 su bardağ1 firik ve 5 su bardağ1 suyu ekleyin.

4. Firiği orta ateşte 15 dakika pişirin.

5. Kuru domatesleri doğray1p ekleyin ve 8 dakika kaynat1n.

6. Nane ekleyip 5 dakika dinlendirin, firik dumanl1 tad1n1 versin.

PÜF  NOKTASI

Kuru domatesi küçük doğramak çorban1n her kaş1ğ1nda dengeli dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kuru domatesli firik çorbas1n1 derin kaseye al1p nane ve domates parçalar1n1 yüzeyde b1rak1n.
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