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HNiru Elma Pekmezli Kek

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbar?/10

Kastamonu usult kuru elma pekmezli kek, kuru elmaylizim pekmezi ve unlu tabanla bulusturarak nemli,
koyu ve ev yaplnidfr tatit1karlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln
« 1 su bardagXKuru elma
+ 0.5 su bardagl)ziim pekmezi

* 2 adet Yumurta

YapH¥1
1. Kuru elmayXkicik dograylpekmezle 10 dakika bekletin.

2. Yumurta ve sekeri 3 dakika ¢1rplkek gozenekli kalsln.

3. Unlu kar§lnve pekmezli elmaykpatulayla hamura ekleyin.
4. Harcyaglanm§ kallbalokip ylzeyi dizeltin.

5. Keki 180°C firlndzt dakika pisirin.

6. Kallptd5 dakika dinlendirin, pekmezli taban daglimasin.

PUF NOKTASI

Kuru elmay® dakika 11Huda bekletmek kek icinde sert kalmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Kuru elma pekmezli keki kallrdilimleyip pekmezli ic dokusu gériinen yiizi 6ne ¢evirin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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