<CORBALAR

Jurutlu Semizotu Corbasl

Toplam 36 dk Haz1rllld dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~152 kcal Aclllbar4/10

Erzincan kurutlu semizotu ¢orbaslkurutu semizotu ve bugdayla bulusturarak eksi, tok ve dag mutfaglna
yaklrbir corba yapar.

Malzemeler

« 150 gr Semizotu

* 80 gr Kurut

* 0.8 su bardaglAsurelik bugday
* 5 su bardagSu

YapH¥1

1. 0.75 su bardagbugdaylylkayHosu bardagkuda 15 dakika haslayln.
2. 150 gr semizotunu iri dogray1n80 gr kurutu 115kida ezin.

3. Semizotunu tencereye ekleyip 5 dakika pisirin.

4. Kurutlu suyu siizerek ekleyin, ptlr corbaya gegmesin.

5. GCorbayklsHteste 5 dakika 1s1tkarut kesilmesin.

PUF NOKTASI

Kurutu en sonda eklemek ¢orbanlrkeskin eksiligini daha net taslr.

SERVIS ONERISI

Slcalkkaselerde, Ustiine taze maydanoz ve bir damla limon suyuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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