<PATLILAR

«Qusburnulu Kavut Peltesi

Toplam 24 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 14 dk 6 kisilik Kolay ~182 kcal Aclllbar?/10

Erzurum kusburnulu kavut peltesi, kavutu kusburnu ile bulusturarak hafif eksi, yogun ve k§a uygun bir
Dogu Anadolu tatl1gApar.

Malzemeler

¢ 0.8 su bardagXKavut unu

¢ 0.5 su bardagXKusburnu marmeladl
* 3 su bardagSu

¢ 0.3 su bardagSeker

YapH¥1
1. Kavut ve kusburnunu ayrkapta kargtlrin.

2. Su ve sekeri 4 dakika 1s1tgeker dibe kalmasin.

3. Kavutlu kar§1lngllrparalkekleyin, putir olusmaslmdiye.
4. Pelteyi k1sHteste 10 dakika pisirin.

5. Tatllkhselere al1[25 dakika dinlendirin.

6. Serviste Uizerine ceviz serpin ve 1lkinun.

PUF NOKTASI

Kavut topaklanmamasigcin slvlyear azar eklenmelidir.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline ceviz serperek kiicuk kaselerde sunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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