<KAHVALTILIKLAR

Huymak

Toplam 20 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 15 dk 3 kisilik Orta ~430 kcal Aclllbarl7/10

M1slinu, tereyagve peynirle yapllamuzayan klvamKaradeniz kahvaltgl.

Malzemeler

* 4 yemek kasgM1slinu
* 3 yemek kasfiITereyagl
« 200 gr Kolot peyniri
1.5 su bardagSu

* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l

1. Kuymak ak§icin tava, kase ve olculeri hazledin, pisirme baslaylncaitim bozulmasin.
2. Tereyaglnavada eritip m1lsinunu 3 dakika kavurun.

3. Suyu ve tuzu ekleyip 5 dakika kargtlraralpisirin.

4. Peyniri ekleyip uzayan klvanalana kadar 5-6 dakika pisirin.

5. Kuymak klvandturunca servis edin, fazla bekletmek peynirli dokuyu sertlestirir.

PUF NOKTASI

Peyniri ekledikten sonra k1sHteste kargtlripag yuzeye ¢lklndédvanhazlrdir.

SERVIS ONERISI

M1sgékmegi ve slcalcayla servis edin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lkuymak



