<KAHVALTILIKLAR

}abneli M1sMiicveri

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 2 kisilik Kolay ~258 kcal Aclllbar®b/10

Avustralya usuli labneli m1stniicveri, m1lsfaze sogan ve labneyle bulusturarak hafif bir brunch tabagl
hazirlar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagM1sianeleri
* 0.8 su bardagln

1 adet Yumurta

« 2 dal Taze sogan

* 0.5 su bardagl.abne

Yap¥1

1. Kullanllacakaplarhazilrlaylhamur veya yumurta bekleyip dokusunu kaybetmesin.
2. M1sim ve yumurtaylaze soganla kargtlrin.

3. Harctan kaslklanllpavada 6 dakika pisirin.

4. Mucverleri labne ile servis edin.

5. Yuzeyi parlakken slcalservis edin, sogursa buharhevrek dokuyu yumusatir.

PUF NOKTASI

Hamuru 5 dakika bekletmek mi1sltiw daha iyi tutmaslngardlmalur.

SERVIS ONERISI

Labneli m1sfnticverini slcakabakta dizip taze soganlImlsgiizeyini gosterin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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