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>o Labneli Somonlu Bagel
Toplam 12 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 2 dk 2 kişilik Kolay ~430 kcal Açl1k bar1 7/10

Bagel ekmeği, labne ve füme somonla haz1rlanan pratik kahvalt1 sandviçi.

Malzemeler

• 2 adet Bagel

• 150 gr Labne

• 120 gr Füme somon

• 1 yemek kaş1ğ1 Kapari

• 0.3 demet Dereotu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Başlang1c1nda kuru ve yaş malzemeleri ayr1 tutun, kar1şt1rma aşamas1 temiz ilerlesin.

2. Bagelleri ortadan kesip 2 dakika k1zart1n.

3. Labneyi limon suyu ve dereotuyla kar1şt1r1n.

4. Bagellere labne sürüp somon ve kapari yerleştirin.

5. Parçalar1 1l1k tabaklara al1n, yan1nda çayla hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bageli hafif k1zart1n; labne ekmeği 1slatmadan üzerinde kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Aç1k sandviç gibi sunun, yan1na roka yapraklar1 ve limon dilimi koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Deniz ürünleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/labneli-somonlu-bagel


