>HAMUR ISLERI

}¥bneli Zaatar Pide

Toplam 32 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbarb/10

Labneli zaatar pide, yumusak hamuru labne ve zahterle bulusturarak otlu, kremalle sabah sofralarlna
uygun bir flrjmdesi ¢lkarlr.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

¢ 1 su bardaglabne

» 2 yemek kasfiZahter

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
1 su bardagSu

Yap¥1

1. Malzemeleri 6lcip tezgaha allnsonraki adlmlaaksamadan ilerlesin diye kaplarhazlrlayln.
2. Tavaybrta ateste 2 dakika 1sltilktemas yapgmaslmiye yiizeyi yaglayln.

3. Hamuru yogurup 10 dakika dinlendirin.

4. Labne ve zahteri tstline sirun.

5. Pidesini 200°C f1rlnd& dakika pigirin, kenarlar k1zarsin.

6. Tamamlanlnca dakika dinlendirin, i¢ slcakltengelensin diye sonra dilimleyin.

PUF NOKTASI

Labneyi pisirme 6ncesi ince yaymak pidenin ortaslndalengeli bir nem blraklr.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip s1calsunun, yanlnalomates, salatallke zeytin koyun.

Alerjenler

Gluten Susam St
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