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>Y Labneli Zaatar Pide
Toplam 32 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 5/10

Labneli zaatar pide, yumuşak hamuru labne ve zahterle buluşturarak otlu, kremal1 ve sabah sofralar1na 
uygun bir f1r1n pidesi ç1kar1r.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Labne

• 2 yemek kaş1ğ1 Zahter

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Malzemeleri ölçüp tezgaha al1n, sonraki ad1mlar aksamadan ilerlesin diye kaplar1 haz1rlay1n.

2. Tavay1 orta ateşte 2 dakika 1s1t1n, ilk temas yap1şmas1n diye yüzeyi yağlay1n.

3. Hamuru yoğurup 10 dakika dinlendirin.

4. Labne ve zahteri üstüne sürün.

5. Pidesini 200°C f1r1nda 12 dakika pişirin, kenarlar k1zars1n.

6. Tamamlan1nca 3 dakika dinlendirin, iç s1cakl1k dengelensin diye sonra dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Labneyi pişirme öncesi ince yaymak pidenin ortas1nda dengeli bir nem b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip s1cak sunun, yan1na domates, salatal1k ve zeytin koyun.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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