<KAHVALTILIKLAR

>@bneli Zahterli Bazlama

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar®b/10

Antalya usulii labneli zahterli bazlama, s1lcalbazlamaylabne ve zahterle bulusturarak aromallyumusak
ve paylasmalllbir kahvalthazlrlar.

Malzemeler
* 2 adet Bazlama
« 200 gr Labne
* 1 yemek kasfiZahter
* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Yapmadan once ana malzemeleri aylrig]lcaladlmlaslrasindaama yaplimastiye tezgahdiizenleyin.
2. Bazlamaslrkuru tavada orta ateste 3 dakika 1s1tln.

3. Bazlamaslnirstiine labneyi kenarlara tagslrmadarstrin.

4. Ustiine zahter ve zeytinyaggezdirip 1lHervis edin.

5. Yizeyi parlakken slcalservis edin, sogursa buharhevrek dokuyu yumusatlr.

PUF NOKTASI

Bazlamaykon anda 1sltmddbnenin tzerinde hafifce eriyen bir doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Bazlamay|Bkinun, Ustline zeytinyagezdirip yanlnalomates koyun.

Alerjenler

Gluten Susam Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/labneli-zahterli-bazlama-antalya-usulu



