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>Ó Labneli Zahterli Bazlama
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 6/10

Antalya usulü labneli zahterli bazlama, s1cak bazlamay1 labne ve zahterle buluşturarak aromal1, yumuşak 
ve paylaşmal1k bir kahvalt1 haz1rlar.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 200 gr Labne

• 1 yemek kaş1ğ1 Zahter

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Yapmadan önce ana malzemeleri ay1r1n, s1cak ad1mlar s1ras1nda arama yap1lmas1n diye tezgah1 düzenleyin.

2. Bazlamas1n1 kuru tavada orta ateşte 3 dakika 1s1t1n.

3. Bazlamas1n1n üstüne labneyi kenarlara taş1rmadan sürün.

4. Üstüne zahter ve zeytinyağ1 gezdirip 1l1k servis edin.

5. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa buhar1 gevrek dokuyu yumuşat1r.

PÜF  NOKTASI

Bazlamay1 son anda 1s1tmak labnenin üzerinde hafifçe eriyen bir doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Bazlamay1 1l1k sunun, üstüne zeytinyağ1 gezdirip yan1na domates koyun.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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