>ET YEMEKLERI

<{Bmb Halloumi Burger

Toplam 41 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~720 kcal

Lamb halloumi burger, baharatlkuzu kofteyi k1zarrghellim, naneli yogurt ve yumusak ekmekle Akdeniz
esintili bir burgere tasgir.

Malzemeler

Kofte icin
* 650 gr Kuzu klyma
* 1 cay kas@Kimyon
1 cay kas@Kisnis
« 1 tatikas@Tuz
« 0.5 cay kas@iKarabiber

Servisigin
* 240 gr Hellim peyniri
« 4 adet Burger ekmegi
e 1 adet KlIrmknfjan
1 avug Roka

Sos icin
0.8 su bardagIyogurt

2 yemek kasfiITaze nane

* 1 yemek kasfiLimon suyu

YapH¥1

1. Kuzu klymakimyon, kisnisg, tuz ve karabiberi nazikce kargtlrin.

2. Kar§lmdart kofte yapl@ 0 dakika sogutun.

3. Yogurt, dogranm$ nane ve limon suyunu kar§tlraralsos hazlrlayln.
4. Dokium tavayR30°C Ustline 1s1ktfteleri her yizl 4 dakika pisirin.

5. Hellimi dilimleyin ve ayntavada her ylizi 1 dakika k1zartln.

6. Burger ekmeklerini kl1s&lzartlspganince dilimleyin.

7. Ekmeklere naneli yogurt, roka, kuzu kofte, hellim ve sogan koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Hellimi kbfteden sonra ayntavada klzartmalpeynirin ylizeyine etin aromallagdlrgecirir.



SERVIS ONERISI

Sumaklkogan, kéz biber ve ¢ltpatatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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