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Toplam 80 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 25 dk 12 kisilik Orta ~214 kcal Aclllbar?/10

Lamington, kek kiplerinin ¢ikolata glazire batlrlhipdistan ceviziyle kaplandflAvustralya'nlren tanlnan
pastane tatlllarlnddoiridir.

Malzemeler

Kek igin
* 250 grun
* 3 adet Yumurta

¢ 1 su bardagTloz seker

Glazir icgin
« 120 gr Bitter gikolata
* 120 ml Sut

Kaplamaicin

« 1.5 su bardagHindistan cevizi

YapH¥1

1. Sade keki pisirip tamamen sogutun, keserken k1rld&fllimasin.
2. Keki esit kiiplere kesin ve tel 1zgaraistiine alln.

3. Cikolata, sut ve sekeri 4 dakika 1sltarajtazir hazlrlayln.

4. Kek kuplerini glaziire batlrXazla sosu suzdurdn.

5. Kuopleri hindistan cevizine bulaylnyizey a¢llkalmaslin.

6. LamingtonlarR0 dakika dinlendirin, kaplama ele bulagmas1n.

PUF NOKTASI

Keki bir guin dinlendirmek glazire batlrirkefaglimasazhltlr.

SERVIS ONERISI

Kahve yanlndada slcakjlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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