>ET YEMEKLERI

}Xancashire Hotpot

Toplam 150 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 110 dk 5 kisilik Orta ~324 kcal AclllbarB/10

Lancashire hotpot, et ve soganlatates dilimleri altlndaisirerek yumusak, buharld/e uzun sire tok tutan
bir tencere yemegi ¢lkarlr.

Malzemeler

* 500 gr Kuzu kusbasl
5 adet Patates

2 adet Kuru sogan

* 1.5 su bardagEt suyu
1 cay kas@iTTuz

« 1 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. F1rieD°C'ye 1sltpatatesleriince dilimleyin.

2. Etve soganiIlrkablnaerlestirin, tuz ve karabiber serpin.

3. Etsuyunu kaba ekleyin ve patates dilimlerini Ustline bindirerek dizin.
4. KabXkapatld60°C flrlnd® dakika pisirin.

5. Kapaghclnpatatesleri tereyaglyldlrcalayMe 20 dakika klzartln.

6. Hotpotu 10 dakika dinlendirin, sos tabaga akmas1n.

7. Patates kabugunu servis kasfilyl&lrlhdylece Ust katman ¢ltfdkbrur.

PUF NOKTASI

Patatesleri ince dilimlemek Ust katmanlresit pigsmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Lancashire hotpot dilimini patates katlarbozulmadan ¢lkarkuzu etli suyuyla birlikte sunun.

Alerjenler
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