>HAMUR ISLERI

4%angos

Toplam 85 dk Haz1rlD0 dk - Pigirme 20 dk 6 kisilik Orta ~288 kcal Aclllbarb/10

Langos, mayalhamurun klzartl$gplmsakktema ve peynirle tamamland§lMacaristan sokak tezgahlarlnln
en sevilen slcalat§tlrmallklarlndandir.

Malzemeler
*500grun

« 1 paket Instant maya

» 250 ml Sut

1 cay kasiTTuz

* 2 su bardagAycicek yagl
¢ 150 gr Eksi krema

« 2 disg Sarlmsak

« 120 gr Kasar peyniri

Yap¥1

1. Un, maya, sut ve tuzla yumusak bir hamur yogurun.

2. Hamuru 45 dakika mayalandlrlhacmi belirgin artsin.

3. Hamuru bezelere aylryagltezgahta 10 dakika dinlendirin.

4. Bezeleri ortasince, kenarhafif kallrdiskler halinde agln.

5. Langoslar1175°C yagda her yizi 2 dakika k1lzartln.

6. Sarlmsakyhg, eksi krema ve kasar peynirini Ustline ekleyip slcalservis edin.

7. KremayklzgBkmedge ince surin, bdylece langos ortashamurlasmaz.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok ince agmamak klzarlndée@narlarlryumusak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine ekstra peynir serperek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/langos-budapeste-usulu



