
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<^ Langos
Toplam 95 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 15 dk 6 kişilik Orta ~390 kcal Açl1k bar1 5/10

Macar langos k1zarm1ş mayal1 hamurun üzerine sar1msakl1 yağ, ekşi krema ve peynir al1r.

Malzemeler

• 500 gr Un

• 7 gr Maya

• 200 gr Ekşi krema

• 150 gr Kaşar peyniri

Yap1l1ş
1. Un, maya ve suyla hamur yoğurup 35 dakika kabarana kadar mayaland1r1n.

2. Hamuru parçalara ay1r1p yağl1 tezgahta ince yuvarlaklar halinde aç1n.

3. Aç1lan hamurlar1 k1zg1n yağda 3-4 dakika iki yüzü k1zarana kadar k1zart1n.

4. Langoslar1 süzdürüp üstlerine krema ve peynir ekleyerek s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru mutfak beziyle örtüp oda s1cakl1ğ1nda bekletirseniz daha kolay aç1l1r.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak sunun, üstüne sar1msakl1 sos ve rendelenmiş peynir ekleyin.

Alerjenler

Gluten Süt
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