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3>raz Boregi

Toplam 95 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 58 dk 8 kisilik Zor ~316 kcal Aclllbar?/10

Laz boregi, ince yufkalar araslndakimuhallebi dolgusu ve pudra sekeri dokunusuyla Rize ve ¢cevresinde
cok sevilen surprizli bir tatl1d1r.

Malzemeler

Katlar icin
* 6 adet Yufka
» 80 gr Tereyagl

Muhallebi i¢in
* 500 ml Sut
* 3yemek kasiun
0.8 su bardagTloz seker
2 adet Yumurta
Servis ic¢in

» 2 yemek kasfiPudra sekeri

Yap¥1

1. Sdt, un, seker ve yumurtayB dakika muhallebi klvam1mmsirin.
2. Muhallebiyi 20 dakika 1ll1tyutkalaryumusatmaslrdiye.

3. VYufkalartereyagkurerek tepsiye kat kat yerlestirin.

4. Muhallebiyi orta kata yaylrve (st yufkalarkapatln.

5. 190°C flrlnd® dakika pigirin.

6. Tatl1yib dakika dinlendirip pudra sekeriyle servis edin.

PUF NOKTASI

Muhallebiyi 111y1kaya koymak katlarlrhamurlagmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip Ustlne pudra sekeri serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut



Yumurta
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