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Artvin laz otlu tava böreği, ince yufkay1 dağ otlar1 ve peynirle tavada k1zartarak ç1t1r kenarl1, yumuşak içli bir 
yayla kahvalt1s1 kurar.

Malzemeler

• 2 adet Yufka

• 1 demet Kar1ş1k ot

• 150 gr Beyaz peynir

• 20 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Başlang1c1nda kuru ve yaş malzemeleri ayr1 tutun, kar1şt1rma aşamas1 temiz ilerlesin.

2. İç harc1 kar1şt1r1n, haz1r tutun.

3. Yufkalar1 harçla kapat1n, haz1r tutun.

4. Böreği tavada 10 dakika pişirin.

5. K1vam1 oturunca servis edin, fazla bekletmek peynirli dokuyu sertleştirir.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 kuru tutmak böreğin tavada kolay çevrilmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip s1cak verin, yan1na çay ve domates salatas1 koyun.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/laz-otlu-tava-boregi-artvin-usulu


