<MAKARNA & PILAV

{Jazanya

Toplam 118 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 66 dk 8 kisilik Orta ~560 kcal Aclllbar1//10

Kat kat makarna, dana klymatagu ve besamel sosla pisen italyan flryemegi.

Malzemeler

¢ 12 adet Lazanya yapragl

* 500 gr Dana klyma

« 2 su bardagDomates sosu

« 1 adet Sogan

1.5 su bardagXKasar peyniri
Besamel icin

» 3 su bardagsut

* 3yemek kasiUn

YapH¥1

1. Klymasogan ve domates sosunu 20 dakika pisirin.

2. Tereyagde unu 2 dakika kavurun.

3. SUtl azar azar ekleyip besameli 6 dakika pisirin, topaklanmaslmiye sirekli ¢1rpin.
4. Flrlablndesamel, lazanya yapragde klymasbsu kat kat dizin.

5. Ust kata besamel ve peynir yayin.

6. Lazanyay1180°C flrinc8 dakika pisirin.

7. Dilimlemeden 6nce 12 dakika dinlendirin, katmanlar dagllmasin.

PUF NOKTASI

Raguyu sulu blrakll@zanya yapraklarflrinda sosla yumusar.

SERVIS ONERISI

Dilimleri 10 dakika dinlendirip yesil salata ve rendelenmis parmesanla s1lcalsunun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lazanya



